NYARSMENY

for avhamtning!

\ X U SKALDJURSBAKELSE SVAMPBAKELSE

/ Smordegshus fyllt med kramig rora Smordegshus fyllt med kramig réra gjord
= gjord pa handskalade kraftor och pa sasongensvampar och farska
rakor, farka orter, 16k orter. Serveras med rardrda lingon
och citrus hollandaise. och friterad ostronskivling.
Toppade med 16jrom och farsk dill. Toppad med hyvlad Parmigano reggiano.
OXFILE RISOTTO AI FUNGHI
) Lagtempurerad Oxfilé serveras med Krdamig svamprisotto tillagad med
: "' smorslungad Broccolini,ugnsbakad vitlok skogschampinjoner, kantareller,
70 Mmanticato ater. Till det timjan och vitlok. Toppas med
rodvinssas Samt krispig potatis timbal Parmigiano Reggiano och friterad
“~med smak av Parmigaho reggiano. ostronskivling. Vegetarisk.

VINTERDROM
Chokladfondant serveras med glass med smak av brynt smér,
skogsbarskompott samt kross pa kanderade mandlar.

650:- per person
\ Endast mot forbestdllningar

Sista bokningsdag 29:e December
Upphdamtning Nyarsafton 11:00 - 15:00

Denna meny gar att f3 gluten och nétfri.
Kontakta oss girna vid frdgor om allergi.
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